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PRODOTTI DA FORNO ARTIGIANALI

PANE & DERIVATI
AR TIGIANALI

FORMATO CRUDO
PRELIEVITATO

FORMATO
COTTO AL 1007

RONTO DA SERVIRE!




LEGENDA

DIMENSIONI DEL. PRODOTTO

PESO DEL PRODOTTO

b ‘l

TEMPO DI SCONGELAMENTO
TEMPERATURA AMBIENTE

aﬂ' TEMPO E TEMPERATURA
—~¢| DI COTTURA IN FORNO

N. PEZZI PER COLLO

MISURA DEL COLLO

PESO DEL COLLO

%E N. COLLI PER PALLET

TMC: TERMINE MASSIMO
DI CONSERVAZIONE



PANE DI SEMOLA

L a semola di grano duro si dis-l'ingue grozie al suo

peculiare colore dorato e alla consistenza
pi granulosa. E’ ricca di proteine, Fibre,
carotenoidi vitamine e minerali, cio
conterisce al suo pane notevoli qualita
hutrizionali, oltre che un sapore piu
rustico e un aspetto piu solido.

ES7y BOCCONCINO

COTTO AL 100%
Cod. articolo: F011018

CodEan: 8050713140755
TMC: G MESI

IMPASTO PRELIEVITATO
Cod. articolo: F012004

CodEan: 8050713140984
TMC: G MESI

18/20 min.
220°

Soflice e d1 piccola pezzatura,
1deale da cestino a da farcire per merenda.

%’80 pz

B 37,5X38,5X30 cm
% circa 4,75 Ka

Eﬂsa

T 170 pz

B 37,5X38,5X30 cm
= circa 10,95 Kg

MEZZA FRUSTA

COTTO AL 100%
Cod. articolo: F011017

é} circa 20x5 cm

circa 140 qr
CodEan: 8050713140748

TMC: G MESI

“lI: 15h

Un formato pratico ideato per contenere
formati grandi di carne

%30 pz

T 37,5X38,5X30 cm
= circa 4,95 Kg
& 36



MEZZA CIABATTA

COTTO AL 100%
Cod. articolo: F011016

& circa 13x13 em % 36 pz

circa 150 gr B 37,5X38,5X30 cm

@l 1,5 h % circa 6,15 Kg
& 36

CodEan: 8050713140731
TMC: & MESI

IMPASTO PRELIEVITATO
Cod. articolo: F012002

é; circa 13x13 em % 72 pz

circa 170 gr % 37,5X38,5X30 cm
CodEan: 8050713140960 'OILE . %‘ i
TMC: & MESI |
18;22% min Eﬁ 36

Un formato medio-piccolo, molto pratico,
dalla crosta croccante e friabile,
1ideale da farcire.

CIABATTA

IMPASTO PRELIEVITATO
Cod. articolo: F012001

é} circa 30x10 em % 40 pz

circa 270 gr ¥ 37,5X38,5X30 cm
CodEan: 8050713140953 i o1 g
TMC: & MESI % e
18/20 min
B o HH 36

Formato medio- grande, leggero,
friabile. Da tavola ma indicato
anche per essere farcito.

RUSTICHINO

IMPASTO PRELIEVITATO

e

" : :,- N *f_ : ,f g & circa SOXT cm % 6 5 Pz

Cod. articolo: F012003 = S TN FoAae e
S circa 160 gr T 37,5X38,5X30 ¢m
CodEan: 8050713140977 e LL circa 1,15 ks
TMC: & MESI :
1 Al o 36

Un formato allungato, particolarmente
friabile, croccante, e dall’aspetto rustico.




GRISSINI DI SEMOLA

GRISSINI DI SEMOLA

é} circa 395 e¢m % 100 pz

circa 25 gr T 50x35x22 em
“[l: 30 min % circa 2,50 Kg

&5 32

Cod. articolo: F011033

CodEan: 8050713141271
TMC: & MESI




PANE SPECIALE

Un'ampia gamma di impasti ‘speciall’,
concepiti con l'ausilio di Farine particolari
come quella integrale, di soia oppure

di segale e arricchiti con diversi
inar‘edien-ﬁ e spezie come semi di zucca
oppure curcuma. La peculiarita di questo
tipo di impasti risulta essere oltre al gu9+o,

la grande diger‘ibili’ra che rende limpasto
piu’ leggero e adatto a tutt

PANE ALLE NOCI
COTTO AL 100% & circa4bx8em R 12p2
Cod. articolo: F011034 circa 400 o %’ 50x35%22 em
CodEan: 8050713141288 i 1 = circa 4,80 Kg
TMC: & MESI {32

A/ PANE ALLE OLIVE

COTTO AL 100 (7 circa 46x8 cm 5 12 p2
Cod. articolo: F011018 D circa 400 - %’ 50x35x22 cm
CodEan: 8050713140755 'ﬂ 1h % circa 4,80 Kg
TMC: &G MESI e 32
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PANE DA
TAVOLA & BUFFET
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PRONTI DA SERVIRE

PROTAGONISTI DEL BUFFET




PANINI BUFFET

MULTICEREAL.

Cod. articolo: F011004
CodEan: 8050713140427

CURCUMA

Cod. articolo: F011002
CodEan: 8050713140434

OL.IO

Cod. articolo: F011001
CodEan: 8050713140458

ZUCCA

Cod. articolo: F011003
CodEan: 8050713140441

NOCI

Cod. articolo: F108021
CodEan: 8050713140649

SOIA

Cod. articolo: F011014
CodEan: 8050713140625

OL.IVE

Cod. articolo: F108020
CodEan: 8050713140656

0.0&5

a0 % 38X38X30 cm

30 min

l% circa 5,4 Kﬁ

R




LA FOCACCIA

FOCACCIA DI SEMOLA

COTTO AL 100%

é} circa 19X16 ¢m % 40 pz

Cod. articolo: F011009

CodEan: 8050713140144 Wi BB g &Y 50x35X22 cm
TMC: & MESI Wi 11 = circa 7,38 Kg

79 32

Condita con olio, sale, origano e/o rosmarino

FOCACCIA POMODORO E OLIVE

COTTO AL 100%

Cod. articolo: F011025

" : i T + : Vo RS - 3
Ll ‘ ) o . -
- : — oy - < P g == - _a
*#' - f - ' iy : P T .
e e e R TP T circa 60X40cm 1 pz
.y - r p b '_,.I <ol il T ;I;'.I;-:I A4 TI:"‘ =) Ly ~3 J P
i o AT c . g o oo Mg * '
X F B " - ey -_ v
L k L . AR o L l.-:|--'I'1lll;|-| i 3 L "F‘ "
ﬂ.t- - £ s 4 ¥ : y .- . ] %

CodEan: 8050713141165 SR SV %Y 60x40x5cm
TMC: & MESI Wi 11 = circa 3,2 kg

7y 32

Condita con olio, sale, origano e/o rosmarino






COTTO AL 100%
Cod. articolo: F011015

CodEan: 8050713140663
TMC: & MESI

PINSA

¢ circa 29x15 cm

]

circa 200 gr

%2—1 pz

T 50X35X22 cm

% circa 4,25 Kq
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IMPASTO PIZZA

é} circa 1800 cm % 50 pz

IMPASTO PRELIEVITATO
circa 175 gr B 50x35x22 cm

Cod. articolo: F012005 S B
CodEan: 8050713141301 d B0 L circa 8,75 kg

TMC G MES| EEI-: 36




BASE PIZZA

IMPASTO PRELIEVITATO

% 50x35%22 cm Cod. articolo: F011010
% circa 6,8 Kg CodEan: 8050713140267
TMC: & MESI




PANE PUB ALIOLIO

COTTO AL 100%
Cod. articolo: F011019

¥ 50 pz

T 38X38X30 cm

% circa 6 Kg

CodEan: 8050713140762
TMC: & MESI

PANE PUB ALL’OLIO CON SESAMO

COTLTO Al 106/
Cod. articolo: F011022

é} @ circa 12 cm % 50 pz
circa 120 gr Y 37,5X38,5X30 cm
“i: 1h %cirmSKﬂ

&5 36

CodEan: 8050713141066
TMC: G MESI




e

COTTO AL 1007%
Cod. articolo: F011023

CodEan: 8050713141080
TMC: & MESI

COTTO AL 100%
Cod. articolo: F011024

CodEan: 8050713141097
TMC: & MESI

PANE PUB MULTICEREALI

é; @ circa 12 em

circa 120 qr

WlE 1

@ @ circa 12 em

circa 120 gr

Wi 1K

% S0 pz

B 38X38X30 cm

% circa 6 Kﬂ

M 36

% S0 pz

B 38X38vtX30 cm

E circa 6 Kg

T




PAN BAULETTO
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Cod. articolo: F011028
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PAN BAULETTO

CURCUMA MULTICEREAL.
Cod. articolo: F011029 Cod. articolo: F011027
CodEan: 8050713141233 CodEan: 8050713141219
TMC: & MESI TMC: & MESI

SEGALE SOIA
Cod. articolo: F011030 Cod. articolo: F011031
CodEan: 8050713141240 CodEan: 8050713141257
TMC: & MESI TMC: & MESI

it R i

_u_l'_‘;’ﬁ._ £ L

ZUCCA

Cod. articolo: F011032
CodEan: 8050713141264
TMC: & MESI 25x11x7 18 pz

civaa 100 4r 50X35X22 cm

circa 1,20 Kg

&
®.
1l

90 min

32







APERITIVO

PIZZETTA MIGNON

& D6 cm circa % 175 pz

circa 25 gr % 38x38x30 cm

% circa 4,37 Kc_;)
30 min

)
il

Cod. articolo: F011007

CodEan: 8050713140687
TMC: & MESI

36




a MINI RUSTICO RICOTTA E SALAME

& 3X3 cm circa % 150 pz

circa 40 gr % 38X38X30 cm

8 circa 6 K
‘fﬂi 30 min % ’

Cod. articolo: F011036

CodEan: 8050713141325
TMC: & MESI

o e

MINI RUSTICO RICOTTA E SPINACI

@ 3X3 cm circa % 150 pz

circa 40 gr % 38X38X30 cm

9 circa 6 Kg
‘O'Jli 30 rmin %

Cod. articolo: F011037

CodEan: 8050713141332
TMC: & MESI

o e

MINI PARIGINA

MINI CORNETTO RUSTICO




"MINI VORTICE

& 8 cm circa % 150 pz

circa 40 gr % 38X38X30 cm

g circa 6 Kg
‘O‘Jli 30 min %

Cod. articolo: F011008

CodEan: 8050713140670
TMC: & MESI

o

MINI NAPOLI CON SALUMI

é.; 4X5 cm circa % 150 pz

circa 40 gr % 38X38X30 cm

E circa 6 K
‘O'leé 30 min % d
o %

Cod. articolo: F011006

CodEan: 8050713140694
TMC: & MESI

MINI NAPOLI CON VERDURE

é} 4X6 cm circa % 150 pz

circa 40 g % 38X38X30 cm
- circa 6 Ka
“‘ﬂE 30 min %

" il
o

Cod. articolo: F011005

CodEan: 8050713140700
TMC: & MESI

36

FOCACCIA OLIVE

& D6 cm circa % 175 pz

circa 25 gr % 38X38X30 cm

a.ali. circa 4,37 Kg
Oﬂ 30 min %

il
i

Cod. articolo: F011025

CodEan: 8050713141318
TMC: & MESI

36
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